“MENU UGE 47
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET

Klassisk boller i karry - Kadboller af kylling serveret i cremet karrysauce
med sede abler, lag og urter (1,3,7,15,16)
2 stk. pr. person
Serveres med lune ris

DAGENS VEGETARRET
Vegansk bolognese med plantebaseret protein, rodfrugter, tomat, hvidleg og krydderurter
(15,16)
Serveret med pasta penne i basilikumsolie (1,7,16)

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Mango chutney med friske a&bler og mynte (15,16)
Ristede cashewngdder og kokosflager (8)

SALATER
Perlebyg vendt med ristede graeskar, portobellosvampe, artiskok, greanne urter og
persillepesto (1,7,16)

Gron salat toppet med crudite af farvede gulergdder, beder, tranebaer
og honningristede mandler (8)

PALEGSBUFFET
Rilette af langtidsstegt svinebryst med syltede blommer, frisée og saltristede mandler
(7,8,12,S)
Bagt laks med urtecreme, radiser, asparges, frisée og dild (3,4,7,10,12)
Stegt oksetyndsteg med blgde l@g, tomat, surt, brendkarse og remoulade i glas (3,10,12,15)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)
CRUDITE
3 slags Crudité m. dip
1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked

3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



~MENU UGE 47
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Langtidsstegt kalvecuvette med efterarets rodfrugter, citron og persille
hertil sur sed peberrodssauce (1,7)
1-2 stk. pr. person
Serveres med kogte kartofler vendt i persille og purlag

DAGENS VEGETARRET
Italiensk grillet spidskal med citronskal, hvidlag, persille serveret pa bennepuré
og skilt sauce pa svampebouillon og vegansk flade (16)
Serveres med stegte sma kartofler med citron og friske krydderurter

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET

Grillede gulergdder, plukket persille, citronskal
Langtidsbagte cherrytomater, syltede begehatte og timian (16)

SALATER
Klassisk broccolisalat med rosiner, ristede solsikkekerner og syrnet fladedressing (7)

Gren salat toppet med citronmarinerede blommer med bladselleri, ristede hasselngddeflager
og karse (8,9)

PALEGSBUFFET
Reget laks med fermenteret agurk, radiser, purleg og rygeostcreme (4,7,12)

Pillede &g med citron, tomat, hjertesalat, purlgg og karrysalat i glas (3,7,10,12,15)
Kalkunbryst med solterret tomat, artiskok, oliven, arteskud og pesto i glas (7,15,16)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)

OST
Udvalg af oste med tilbehar (1,7,8)

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nodder 11. Sesam 14. Bloddyr S. Svineked
3. AEg 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 156. Log



“MENU UGE 47
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET

Thai fish cakes med rod karry, ingefaer, chili, citrongrees, limeblade og hvidlag (1,3,4,7,15,16)
2 stk. pr. person
Serveret med nudler vendt i sesamolie, ristet sesam og persille (1,11,16)

DAGENS VEGETARRET

Indonesisk rendang med tempeh, kokoscreme, karry og citrongrees (6,15,16)
Dampede ris vendt med masser af grant og friske urter

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET

Kimchi pa kal og guleredder
Sweet chili dip (11,16)

SALATER
Blomkalsflager vendt med belugalinser, edamamebanner, beder, karvel, purleg og
citronvinaigrette og ristede mandelflager (8,10,12,15)
Gron salat toppet med blomkal, syltede redlgg og soyaristede cashewngdder (6,8,15)

PALEGSBUFFET
Kyllingepostej med plukket kylling, karvel, purlag, ristet pistacie og salsa verde (1,3,7,12,15,16)
Leverpostej med ristede og syltede svampe, sprad bacon, drueagurk, tomat og brendkarse
(1,12,15,S)
BBQ langtidsstegt kalvebryst med krydderurtesalat, rad chili og nordisk coleslaw i glas
(3,7,10,12,15,16)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)

CRUDITE
3 slags Crudité m. dip

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



“MENU UGE 47
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET

Mexicansk inspireret krydret okseked med tomat, lag, peberfrugt,
rodfrugter, hvidlgg, varme krydderier (15,16)
Serveres med tortilla chips

DAGENS VEGETARRET
Mexicansk tacos med chili sin carne (10,15,16)
Serveret med lun mini hvede-tortillas (1)

1 stk. pr. person

KOLDT TILBEHOGR TIL HOVEDRET
Avocadocreme (7,16)

Pico de gallo med chili og lime, redleg og koriander (15,16)

SALATER
Kidney benner, sorte bgnner, tomater, avocado, ristede graskarkerner og fermenteret

tomatjuice (12,15,16)
Grgn salat toppet med paerer vendt i persilleolie, soltarrret tranebar og arteskud (12)

PALEGSBUFFET

Spansk inspireret lomo med grillet grentsager, rosmarin, hvidleg og red mojo (8,15,16,S)
Reget makrel med grenne asparges, agurk, radiser, ristede kerner, frisée, dild
0g gren urtecreme i glas (3,4,7,10,12)
Stegt kyllingebryst med grillede grentsager, semi-dried tomater og timian
og artiskokcreme i glas (7,10,12)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)

KAGE
Mazarinkage med ristede ngdder og karamel (1,3,7,8)

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



“MENU UGE 47
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Gammeldaws kylling - stegt kyllingebryst med persille, stegte rodfrugter

samt brun fladesauce (1,7,15)
1 stk. pr. person
Serveres med kogte kartofler i persille og klassisk agurkesalat (12)

DAGENS VEGETARRET
Hasselback butternut stegt som porchetta med salvie, olvenolie og rosmarin

samt knuste sprode hasselngdder (8)
Hertil serveres halve stegte kartofler med "smar" bennepuré med frisk estragon,
persille og urter (12,15)

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Klassisk agurkesalat (12)

Rabarber kompot

SALATER
Salat af red spidskal, hjertesalat, granataeblekerner, appelsin, ristede mandler

og honningvinaigrette (8,10,12)
Gren salat toppet med hvidlagsstegte portobellosvampe, langtidsbagte tomater og avocado
(15,16)

PALEGSBUFFET
Vitello tonnato, kalveked med tunsauce med kapers, rucola og brendkarse (3,4,7,10,12,16)

Urtebagt fisk med crudité af radiser, asparges, citron, frisée, dild og salsa verde i glas (4,16)
Serranoskinke med honningmelon, soltgrrede tomater, ristede pinjekerner og basilikum (1,8,S)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbrod og surdejsbred fra eget bageri (1)

OST
Udvalg af oste med tilbehar (1,7,8)

1. Gluten 4. Fisk 7. Laktose 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked
3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



