~MENU UGE 43
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET

Thai curry, meatballs af kylling serveret i sauce med kokosmeelk, karry, citrongrees, limeblade,
ingefaer, hvidlag, friske grentsager og purlag (1,3,7,15,16)
2 stk. pr person
Serveret med lune ris

DAGENS VEGETARRET

Tikka curry masala med ristede kikarter, kokosmaelk, karry, ingefaer, hvidlag,
rodfrugter, aerter og persille (6,15,16)
Serveret med lune ris

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Mangochutney med friske abler og mango (15,16)
Ristede mandler med rog og salt (8)

SALATER

Gren spidskalsalat med bladselleri, friske aebler, druer, ristede mandelflager
og citronvinaigrette (8,9,10,12)
Gren salat toppet med sprade croutoner og syltede gulergdder (1)

PALEG ANRETTET

Raget laks med fermenteret agurk, radiser, purlag og rygeostcreme (4,7,12)

PALEGSBUFFET
Pillede &g med citron, tomat, hjertesalat, purleg og karrysalat i glas (3,7,10,12,15)
Rosastegt oksekad med syltede rodleg, drueagurk, serteskud og bearnaisecreme i glas

(3,10,12,15)
BR@OD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)
CRUDITE
3 slags Crudité m. dip
1. Gluten 4. Fisk 7. Meelk 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked

3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



~MENU UGE 43
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Klassisk hakkebaf a la mormor med blgde lag og skysauce (1,7,15)

1 stk. pr. person
Kogte kartofler i persille og agurkesalat (12)

DAGENS VEGETARRET
Italienske veggieboller i marinara-sauce med friske tomater og urter (1,15,16)
4 stk. pr. person
Pasta penne med krydderurteolie og citron (1)

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Grillet gran spidskal, fermenteret asparges og persille (12)

Agurkesalat (12)

SALATER
Broccoli og blomkéalssalat med rosiner, ristede solsikkekerner og syrnet fladedressing (7)

Gron salat toppet med ingefaersyltede &bler, edamamebgnner og aerteskud (6,12)

PALEG ANRETTET

Vitello tonnato, kalveked med tunsauce med kapers, rucola og brendkarse (3,4,7,10,12,16)

PALAGSBUFFET

Sukkersaltet laks med marinerede urter, tangsalat, ristet sesam og wasabicreme i glas
(3,4,7,10,12)
Kalkun chorizo med urter, semi-dried tomat, oliven, artiskok, arteskud og mojo i glas (12,16)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)

OST
Udvalg af oste med tilbehar (1,7,8)

1. Gluten 4. Fisk 7. Maelk 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked
3. A£g 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



~MENU UGE 43
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Thai fish cakes med rod karry, ingefaer, chili, citrongrees, limeblade og hvidlag (1,3,7,15,16)

2 stk. pr. person
Serveres med dampede ris vendt med masser af grent og friske urter
Hertil sed chili dip (11,16)

DAGENS VEGETARRET
Indonesisk rendang med tempeh, kokoscreme, karry og citrongrees (6,15,16)
Serveret med dampede ris vendt med masser af grent og friske urter

KOLDT TILBEHOGR TIL HOVEDRET
Sed chili dip (11,16)

Kimchi af kinakal med thaibasilikum og sesam (11,12)

SALATER

Gronne benner, sukkeraerter, &rter, ristede mandler, frisée, fermenteret pebervinaigrette
og plukket karse (8,12)
TGren salat toppet med tre slags blomkal, syltede redlag og thai basilikum (12,15)

PALEG ANRETTET
Kartoffelfrittata med asparges, snackpeber, krydderurtesalat og basilikumscreme (3,7,10,12,15,16)

PALAGSBUFFET

Spansk inspireret skinke med 2 slags melon, mozzarella, ristede pinjekerner og basilikum
(7,8,S)
Stegt kylling med timian-stegte squash, marinerede peberfrugter, syltede rodlag
og karrycreme i glas (3,10,12,15,16)

BR@D
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)
CRUDITE
3 slags Crudité m. dip
1. Gluten 4. Fisk 7. Meelk 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked

3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



~MENU UGE 43
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Coq au vin - Stegt kyllingeoverlar serveret i kraftig redvinssauce med perlelag, svampe,
gulergdder, timian, hvidleg og persille (1,12,15,16)
1 stk. pr. person
Serveres med rort kartoffelpuré med friske urter og parmesan (1,7,16)

DAGENS VEGETARRET

Hasselback butternut stegt som porchetta med salvie, olivenolie og rosmarin
samt knuste sprgde hasselngdder
Serveret pa en puré af benner, rodfrugter, citron og purlag (8)
Hertil stegte kartofler med urter og citron

KOLDT TILBEHOR TIL HOVEDRET
Braendte lag og syltede svampe i ablecidereddike (12,15)

Tomatconcasse og plukket persille

SALATER
Spidskalscaesar med parmesan og croutoner (1,3,4,7,10,12,16)
Gron salat toppet med birkesbagte selleri, rucola, blabaer og honningristede mandler (8,11)

PALEG ANRETTET

Lynstegt tun med tangsalat, marinerede urter og gomadressing (4,11,15,16)

PALAGSBUFFET

Leverpostej med ristet bacon, svampe, syltede redlag, agurk og persille (1,12,S)
Italiensk spegepolse med grillet fennikel, peberfrugt, tomater og rosmarin
hertil basilikumspesto i glas (7,16,S)

BROD
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)
KAGE
Brownie (1,3,7,8)
1. Gluten 4. Fisk 7. Meelk 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked

3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



~MENU UGE 43
Konig Gourmet

DAGENS HOVEDRET
Langtidsstegt kalvebryst BBQ - Dansk kalvebryst stegt med barbecuerub og serveret

med kraftig sauce toppet med ristede urter, forarslgg og citronskal (1,15,16)
1-2 stk. pr. person
Serveres med stegte kartoffelbdde med havsalt og persille

DAGENS VEGETARRET
Bagt spidskal med skilt sauce pa svampe, urter og granatablekerner.
1 stk. pr. person
Serveres med kartofler vendt i friske krydderurter, citron og olivenolie

KOLDT TILBEHGOGR TIL HOVEDRET
Aioli med kartoffel, safran og hvidleg (3,7,10,12,16)

3 slags stegte gulergdder med yuzo og frisk timian (12)

SALATER
Coleslaw med 3 slags kal, gulergdder, sad chili, frisk kervel og saltristede mandler (3,7,8,10,12)

Gron salat toppet med agurk med lime, sort sesam og croutons (1,11,12)

PALEG ANRETTET
Rort tatar med flamberet tomat, friske skalotter, kapers, peberrod og friteret kartoffel (3,12,15)

PALEGSBUFFET
Hvidlegs- og chilimarinerede rejer med syltede urter, spidskal, hjertesalat

og krydderurtecreme i glas (2,3,7,10,12)
Stegt kamfilet med syltede @&bler, blabaer, krydderurtesalat og frisk redkalssalat i glas

(10,12,S)
BRO@D
Hjemmebagt softkernerugbred og surdejsbred fra eget bageri (1)
OST
Udvalg af oste med tilbehar (1,7,8)
1. Gluten 4. Fisk 7. Meelk 10. Sennep 13. Lupin 16. Hvidleg
2. Krebsdyr 5. Jordnedder 8. Nedder 11. Sesam 14. Bleddyr S. Svineked

3. Ag 6. Soja 9. Selleri 12. Sulfitter 15. Log



